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Atividades que Foram Desenvolvidas

Foi desenvolvido um video explicativo elaborado, explicando as amplas areas de atuacéo das
normas BPF na industria de alimentos, as medidas tomadas quando ndo cumpridas as normas
também foram tema deste projeto, a importancia da aplicacdo destas normas em 100% destas
industrias por varios motivos sendo um deles o mais importante passar credibilidade ao cliente
e 0 outro seguranga ao comprar como consumidor.

Dificuldades Encontradas no Desenvolvimento da Pesquisa

Houve o receio se conseguiria transmitir as informagdes de maneira clara para uma diversidade
de publicos, para realmente concluir o objetivo que era relevar a importancia das normas
citadas, mascom pesquisasplanejamentosacreditoquefoibem sucedido, com todo trabalho,
demanda e esforco o trabalho proposto foi concluido com sucesso.

Descreva a Interacao Durante o Projeto

Houve compartilhamento desse video, onde todo mundo poderia ter acesso e ter o
conhecimento sendo experiéncia diversificada, ndo tendo o contato fisico, um desafio de levar
0 conhecimento respeitando as normas e orientacdes da COVID-19.

Estimulou a Motivacdo na comunidade escolar/empresa ou outro local da pesquisa?

Aintencaodoprojetoeraisso,levaramotivacaoainformacaoparaquenao tenham consumidores
despreocupados com a qualidade do alimento consumido considerando, inimeras reclamacdes
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de produtos irregulares, estabelecimentos, industrias todos fora do padrédo proposto pelas
normas, sendo acompanhado, verificado e punido pela anvisa (Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitéaria).

Consideracoes Finais da Realizacao do Projeto

Foialgoextremamentepositivoindoatrasdeconhecimento,aindamaisenvolvendoalgorelacionadoa
ocurso e também meu local de trabalho com aquelaresponsabilidade,depassarprafrenteoqueap
reendemoséalgoconsideravelumaexperiénciade formaremotaondenés podemos
sereinventar,paradarmosomelhorqueapesquisadoprojetofossealgo também instigantepara o
publico.

Anexos (opcional)
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