Projetos Aprovados

Envio do Projeto Revisado e Aprovado

Cddigo do Projeto Aprovado

050

Parte 1 - Dados Cadastrais

NOME DO ORIENTADOR

Darlan Nardi

FORMACAO DO ORIENTADOR (graduando, graduacéo, especializa¢io, mestrado, doutorado,
pos-doutorado)

Possui bacharel em Engenharia Quimica pelo Centro Universitario Facvest - Unifacvest, Pos-
graduado em Engenharia de Seguranca do Trabalho pelo Centro Universitario Facvest -
Unifacvest, Mestre em Praticas Transculturais na area de Letras, area de concentracao de
Praticas de Linguagem e Da cultura Pelo Centro Universitario Facvest - Unifacvest . Tem
experiéncia em Laboratorios das Engenharias, onde atuou como monitor. Atualmente é
docente e coordenador do curso de graduacdo de Engenharia Quimica do Centro Universitario
Facvest - Unifacvest. Membro atuante do Projeto Social Grupo Coracao de Leé&o.




Projetos Aprovados

NOME DO PROPONENTE

ALE MICAELI PEREIRA DO AMARANTE

Matricula

1208312

FORMAGCAO (graduando, graduacéo, especializacio, mestrado, doutorado, pés-doutorado)

Graduando em Bacharelado em Engenharia Quimica

E-MAIL do ORIENTADOR

prof.darlan.nardi@unifacvest.edu.br

E-MAIL do PROPONENTE (Aluno)

ale.amarante.aluno@unifacvest.edu.br

Telefone do Proponente

49998099579

Curso de Graduacao do Proponente

ENGENHARIA QUIMICA
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Projetos Aprovados

Parte 2 - Descricdo do Projeto

TiTULO DO PROJETO

A IMPORTANCIA DAS NORMAS BPF NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Inicio do Projeto

05/07/2022

Fim do Projeto

29/11/2022

GRANDE AREA E AREA DE CONHECIMENTO

Ciéncias Sociais Aplicadas

LOCAL DE REALIZACAO: (se envolver outras instituicdes, exceto a Facvest, sera necessario o
termo de ciéncia e concordancia da instituicdo envolvida a ser entregue posteriormente)

Web YouTube. https://youtu.be/5skiIGNg7fNY

RESUMO DO PROJETO

Eu irei realizar um estudo referente a importancia das normas BPF nas industrias alimenticias
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Projetos Aprovados

através de pesquisas na web e também acrescentar meus conhecimentos profissionais pois ja
trabalho em uma inddstria de alimentos e vivencio diariamente com os procedimentos a serem
seguidos repassando essas informacdes através de um video que sera postado em uma
plataforma da web.As Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) abrangem um conjunto de medidas
gue devem ser adotadas pelas industrias de alimentos e pelos servi¢cos de alimentacao, a fim
de garantir a qualidade sanitaria e conformidade dos alimentos com os regulamentos técnico. O
principal objetivo deste projeto € levar informacdo a uma diversidade de publicos, de uma
maneira de facil acesso e rapida absorcao de informacdes. Enfatizar a importancia dessas
normas que muitas vezes “simples” de serem compridas e que fazem muita diferenca no
processo dessas industrias, pois grande maioria do publico ndo sabem os processos que tem
gue ser realizados até que o produto chegue ao mercado.Através de pesquisas exploratérias e
também de um video, onde também estar& disponivel no YouTube, explicando a importancia
das normas BPF nas industrias alimenticias, para que como consumidores se sintam mais
seguros ao escolher um produto voltado a esta area em questdo, em pleno 2021 onde a
tendéncia desse mercado de inspecao de empresas € somente crescer, ndo podemos deixar
de ser criticos a esta questao.

JUSTIFICATIVA (descrever o problema da pesquisa e sua importancia cientifica e/ou
tecnoldgica e/ou sdcio-econbmico-ambiental)

As Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) abrangem um conjunto de medidas que devem ser
adotadas pelas industrias de alimentos e pelos servigos de alimentacgdo, a fim de garantir

a qualidade sanitaria e conformidade dos alimentos com os regulamentos técnico. O principal
objetivo deste projeto é levar informacao a uma diversidade de publicos, de uma maneira de
facil acesso e rapida absorcéo de informacdes. Enfatizar a importancia dessas normas que
muitas vezes “simples” de serem compridas e que fazem muita diferenca no processo dessas
industrias, pois grande maioria do publico ndo sabem os processos que tem que ser realizados
até que o produto chegue ao mercado.

OBJETIVO GERAL

Eu irei realizar um estudo referente a importancia das normas BPF nas industrias alimenticias
através de pesquisas na web e também acrescentar meus conhecimentos profissionais pois ja
trabalho em uma industria de alimentos e vivencio diariamente com os procedimentos a serem
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https://fluxoconsultoria.poli.ufrj.br/servicos/quimica-ambiental-alimentos/manual-de-boas-praticas-de-fabricacao-bpf/

Projetos Aprovados

seguidos repassando essas informacdes através de um video que sera postado em uma
plataforma da web.

OBJETIVOS ESPECIFICOS (ou metas)

Eu irei realizar um estudo referente a importancia das normas BPF nas industrias alimenticias
através de pesquisas na web e também acrescentar meus conhecimentos profissionais pois ja
trabalho em uma industria de alimentos e vivencio diariamente com os procedimentos a serem
seguidos repassando essas informacdes através de um video que sera postado em uma
plataforma da web.

METODOLOGIA (caracterizacéo do estudo, populagédo e amostra, instrumentos de medida,
coleta de dados, tratamento e andlise de dados)

Através de pesquisas exploratérias e também de um video, onde também estara disponivel no
YouTube, explicando a importancia das normas BPF nas indUstrias alimenticias, para que
como consumidores se sintam mais seguros ao escolher um produto voltado a esta area em
guestdo, em pleno 2021 onde a tendéncia desse mercado de inspecao de empresas € somente
crescer, nao podemos deixar de ser criticos a esta questao.

EQUIPE (OPCIONAL) (brevissimo historico da equipe e de sua experiéncia na area do projeto)

RESULTADOS ESPERADOS (Hipdteses) - (ressaltar impactos cientificos, tecnoldgicos,
econdmicos, sociais, ambientais na regiao e a¢cdes de disseminacao)
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As Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) abrangem um conjunto de medidas que devem ser
adotadas pelas industrias de alimentos e pelos servigos de alimentacgdo, a fim de garantir

a qualidade sanitaria e conformidade dos alimentos com os regulamentos técnico. O principal
objetivo deste projeto é levar informacao a uma diversidade de publicos, de uma maneira de
facil acesso e rapida absorcéo de informacdes. Enfatizar a importancia dessas normas que
muitas vezes “simples” de serem compridas e que fazem muita diferenca no processo dessas
industrias, pois grande maioria do publico ndo sabem os processos que tem que ser realizados
até que o produto chegue ao mercado.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

https://fluxoconsultoria.poli.ufrj.br/blog/boas-praticas-de-fabricacao-na-industria-de-
alimentos/

https://www.google.com/search?g=normas+bpf+alimentos&tbm=isch&ved=2ahUKEwjW?2
92B1-rwAhVhjZUCHZxyA-1Q2-cCegQIABAA&o0g=normas+BPF&gs_Ilcp=CgNpbWcQARgB
MgQIABAYMgQIABAYOQUIABCxAZzolICAAQsQMQawWEGAggAOgQIABBDOgclABCxAxBD
OgQIABAeOgQIABATOQQIABAIEB4QE1DOrIdYrsIXYMPmMV2gAcAB4AIABsSWOIAYITKgEJ
MC4zLjYuMC4xmAEAOAEBQQELZ3dzL XdpeilpbWfAAQE&sclient=img&ei=LfévYJaRNeG
alsQPnOWNkA4&bih=610&biw=1280

http://blogdasegurancaalimentar.volkdobrasil.com.br/boas-praticas-fabricacao-
alimentos/

https:/lwww.google.com/search?q=industrias+de+alimentos&sxsrf=ALeKk02mqllIDCt5B
4U_19GwL3elvCTRV8g:1622388565887&source=Inms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjo
yqCx3PHWAhUQHrkGHbQWD9gQ AU0AXOECAIQAW&biw=1280&bih=610#imgrc=Q360p
Y_YvmDbYM

https://lwww.google.com/search?q=anvisatnormas+bpf+industriatde+aliementos&tbm=i
sch&ved=2ahUKEwiBs9Wr3vHWAhXuuS5UCHTNWAbsQ2-cCegQIABAA&og=anvisa+norm
as+bpf+industriatde+aliementos&gs _lcp=CgNpbWcQAzoECAAQQzoFCAAQsQM6CAgA
ELEDEIMBOgIIADOECCMQJzoECAAQGD0OoGCAAQCBAeULIhJVjd_SVgo_8laAVwWAHgBgA
H8AYgBuUyuSAQYWLjQOLJKYAQCgAQGAQtnd3Mtd2I6LWItZBABAQ&sclient=img&ei=Y7
GzYMH1Ae731sQPs6yF2As&bih=610&biw=1280#imgrc=szivMCJOC6k01M

https://lwww.google.com/search?q=produ%C3%A7%C3%A30+de+alimentos&sxsrf=ALeK
kO3bMVINIIONtDMOcVLFIRGLXCZgNw:1622395549982& source=Inms&tbm=isch&sa=X&v
ed=2ahUKEwjx-sOz9vHWAhUFLLKGHTOkCpEQ_AU0AXOoECAEQAW&biw=1280&bih=553#
imgrc=VGBaPjbmg9K6aM
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https://www.google.com/search?q=normas+bpf+alimentos&tbm=isch&ved=2ahUKEwjW292B1-rwAhVhjZUCHZxyA-IQ2-cCegQIABAA&oq=normas+BPF&gs_lcp=CgNpbWcQARgBMgQIABAYMgQIABAYOgUIABCxAzoICAAQsQMQgwE6AggAOgQIABBDOgcIABCxAxBDOgQIABAeOgQIABATOggIABAIEB4QE1DOrldYrslXYMPmV2gAcAB4AIABswOIAYITkgEJMC4zLjYuMC4xmAEAoAEBqgELZ3dzLXdpei1pbWfAAQE&sclient=img&ei=Lf6vYJaRNeGa1sQPnOWNkA4&bih=610&biw=1280
https://www.google.com/search?q=normas+bpf+alimentos&tbm=isch&ved=2ahUKEwjW292B1-rwAhVhjZUCHZxyA-IQ2-cCegQIABAA&oq=normas+BPF&gs_lcp=CgNpbWcQARgBMgQIABAYMgQIABAYOgUIABCxAzoICAAQsQMQgwE6AggAOgQIABBDOgcIABCxAxBDOgQIABAeOgQIABATOggIABAIEB4QE1DOrldYrslXYMPmV2gAcAB4AIABswOIAYITkgEJMC4zLjYuMC4xmAEAoAEBqgELZ3dzLXdpei1pbWfAAQE&sclient=img&ei=Lf6vYJaRNeGa1sQPnOWNkA4&bih=610&biw=1280
https://www.google.com/search?q=normas+bpf+alimentos&tbm=isch&ved=2ahUKEwjW292B1-rwAhVhjZUCHZxyA-IQ2-cCegQIABAA&oq=normas+BPF&gs_lcp=CgNpbWcQARgBMgQIABAYMgQIABAYOgUIABCxAzoICAAQsQMQgwE6AggAOgQIABBDOgcIABCxAxBDOgQIABAeOgQIABATOggIABAIEB4QE1DOrldYrslXYMPmV2gAcAB4AIABswOIAYITkgEJMC4zLjYuMC4xmAEAoAEBqgELZ3dzLXdpei1pbWfAAQE&sclient=img&ei=Lf6vYJaRNeGa1sQPnOWNkA4&bih=610&biw=1280
https://www.google.com/search?q=normas+bpf+alimentos&tbm=isch&ved=2ahUKEwjW292B1-rwAhVhjZUCHZxyA-IQ2-cCegQIABAA&oq=normas+BPF&gs_lcp=CgNpbWcQARgBMgQIABAYMgQIABAYOgUIABCxAzoICAAQsQMQgwE6AggAOgQIABBDOgcIABCxAxBDOgQIABAeOgQIABATOggIABAIEB4QE1DOrldYrslXYMPmV2gAcAB4AIABswOIAYITkgEJMC4zLjYuMC4xmAEAoAEBqgELZ3dzLXdpei1pbWfAAQE&sclient=img&ei=Lf6vYJaRNeGa1sQPnOWNkA4&bih=610&biw=1280
http://blogdasegurancaalimentar.volkdobrasil.com.br/boas-praticas-fabricacao-alimentos/
http://blogdasegurancaalimentar.volkdobrasil.com.br/boas-praticas-fabricacao-alimentos/

Projetos Aprovados

FORMAS DE COMUNICACAO DOS RESULTADOS (relatorio, livros, revistas, artigos,
congressos)

Impresso e Webnario

Se n&o avancar ao clicar em PROXIMA PAGINA é porque algum campo n&o foi
preenchido, revise desde o inicio da pagina.

Parte 3 - CRONOGRAMA DE EXECUCAO

Cronograma

7/8



Projetos Aprovados

Parte 4 - RESUMO ORCAMENTARIO DO PROJETO (opcional)

Orcamento (opcional)

fi.1 RECURSOS (RESUMO ORGAMENTARIO)

ELEMENTOS DE DESPESAS

ELEMENTOS DE RECEITAS

PROPONENTE

ARGA HORARIA DA EQUIPE DOCENTE/ORIENTAGAO

FACVEST
03 /a semanais/coordenagao

PARCEIROS

[CARGA HORARIA DA EQUIPE DISCENTE

20 horas/cada por foro df

50)

DIARIAS a0, passagen:

Consumo sistematico

ATERIAL DE CONSUMO

Transporte e

Nenhum

ERVICOS DE TERCEIROS (pessoa fisica)
ERVICOS DE TERCEIROS (pessoa juridica)

EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE instrumentos, moveis)

Espaco para atividades

DEPRECIACAO OU ALUGUEL (leasing, aluguel)

Nenhum

[TOTAL DO PROJETO

(calculo a ser feito pelo RH)
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